圧丸! H 炊艱ジャ ™ 保謡書 


持込修理 


取扱説明書、本体表あなどの注煮書きに従った使用状態で保証期間巧に故障した場合には、無料修理いたしまず。製歳と本書を 
ご持参のうえ、お買い上げの販売店にお申しつけください。製品のある場所での出張修理や製晶輸送の場合は、出張料や翰送料 
などの実費を申し受けまず。 


型名 

N 戸 - H 邮 lO / M 戸 - H 师1呂 

® お名前 

巧 

囊ご住所〒 

•お巧い上げ曰 

年月白 

•販売店名•住所 

保証期闇 


お寅い上げ a より 

本体1年 

S 



• 印補に記入のない場合は無効となりまずから、必ずご確認くだすい。 

1. ご乾居、ご贈答などで、お貢い上げ販売店にお申しつけでをない攝合は、弾社のお皆様ご相談窓口にお申しつけください。 

2. 保証期間巧でを次の場合には有牌修理になります。 

(イ)使用上の誤り、および改造や不当な修理にぶる故障および損紹。 

(口お買い上げ後の輸送•壌動•落下などによる故障および損煩。 

(八)乂が、地震、水害、落雷、その他の天がおを、および公香、塩害、ガス害(硫化ガスなど)、異常電圧、指定かの使用電源 
馆圧、周波数)などによる故障および損傷。 

(二) 一 般家庭用がか(たとえば業巧用の畏時間使用、車軸、胞祗へのと5載)に使用された場をの故陣および損傷。 

(ホ)本書のご巧おびない場を。 

(へ)本證にお資い上げ年月日、おをがち、販売店を①記入のなし'»巧をあるいは字句を書きかえられた巧合。 

(卜)消耗品などのな巧。 

3. 本害は日本国畑こおしでのみ有巧]でず。 

This wsirr 白 nty Is valid only in Japan. 

4. 本害は盗難•火がなどの不可抗力拟がで紛失ちれた堀台は、再発巧いたしませんので大刷こ保をしてくださし、。 

•お客様にご記入いただいた記載の容は，保謎期間巧のヴービス活動およびその後のおをお検活動のために利用ホせでいた:だ 
<場合げございますので、ご了承 <ださい。 

• この保詰書は、本書に明おした期聞 • 条件のをとにおしで無料修理をお約束ずるものです。従ってこの保詰害によってな証書を 
発行している者(保証責任者)、およびそれながの事業者にがするお客様の法律上の権利を制限ずるをのではありませんの 
で、保証期間経過をの修理などにつしでご不明の場合は、お買し Lh ばの販売店または弊社のお客様ご相談窓□にお問い合わ 
せ < ださい。 

象班でホ-ピン株な含 tt 

〒閱 0- 配り大阪市化臣巧満 1T 目 20 ま己号》の 6) 6 日 56-2451 


圧力炊飯するため PSC マ™ク ‘SG マ™ク取得 
A P 浸ごマータ 


PS 

C 


凝済産業省び定めた r 消費生活用製蟲 
安を法」の家庭用の圧力なぺ及び圧力 
がまのおを基準に適合していることを 
巧しまず。 



資控マ ー■ ク 

製品おを協尝がおめた認定基準に合格 
したことをおし、万一製品の巧陥による 
人身事故が生じた場合、賠償措置がと 
みれます。 


N 戸 - HW 型 ©©© 


か IRUSHI 


圧力! H 炊飯ジャー 

心ん、 

型 NP-HVV 10 型 Il'OL サィズ 
を NP-HVV 1 浸型 |1月 L サイス I 

取扱説明書•お料理ノ ー h 

•圧力 IH 炊飯ジャ™は内部が高圧になるた 
め、取り扱いを誤ると危瞒でずので、この 
殿扱說明需をお読みになり、足しくお使い 
<だホい。 



• このたびは、お買い上げし)ただ击まことにありびとう 
ございました。 

«お読みになつをあとは、大棚こ保存してくだをい。 


を< じ 


撼使 U に©:邊蒸えに 
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安を上のご注意 違巧巧す! K だを 


• ここに表した藻貴ま項は、あなたや他®人々への盾害や損害を未滿こ防止ずるをめのを®でず。 
#いずれを安をに関する重要な巧客でずので、おずおずりくだまい。 


A 警告 

取り擺いを誤った塌合、死亡または 
靈儒を負弓ことび、想おされる内容 
を表しま9。 

A 注意 

.、、 

取り扱いを誤った場合、嫣害@2または 
物的損害% 3 の発生び、想定される巧容 
を表します。 ， 

ノ 


繳重傷とは、失明•けび•やけど(高湿•低温) • 
感電•骨折•中賽などで、後适症げ殘るをの 
およびを療に入院•長期の通睛を要する 
ものをさしまず。 

幾2傷害とは、治療に入院•長期の通院を愛さ 
ないけびややけど、感電などををしまず。 

お3物的損害とは、家屋•家財おぶぴ家畜•ぺッ 
卜などにかかわる拡大擾害をさしまず。 


A 警 


- — ん 压力炊飯を安をにずるた城こ I ™ 

狹叛中に圧力がかかるため取り扱いを誤ると應換で取 

内容なめ巧近出して、やけど•けがをずる恐れがあ日まず。 


(S) 


〇 


取扱説明害•お料理ノートに記載の炊飯•保温•ケーが二:!一ながの用獵〔使わない 

おお経路が詰まり炊旗中に外友たと本体の間か5蒙気がをれたり、かぶたが開く恐れがありまず。 

• 分量のおえるねりをの(はんぺんなど)や煮夏などの豆巧を苗こ使5料理 

• 急測こ泡の出る重そうなどを使う料理 

-の D がになるカレーやシチューのルーなどの料理 

• を皿の泊!を入れる料理 

• ジャムなどの泡なつ料理 

-食がをポ IJ 巧などに； MTC 加熱する料理 

• クッキングシートなどの落としぶたを入れた料理や蒸し物 

•旨詰まりしやずいアマランヴスなどの雑穀を混ぜた炊飯や畳類を混ぜた炊飯(グ U — ンピースご飯や赤飯） 

• Pt 當げ孤!などの青雜入 D のおびゆは最初びら靑菜を入れで燃かない 

圧力巧飯中は絕础こかぶたを開けたり殺動をせない 

圧力炊飯まえにフックの茵園クックの嵩け部•本体とがぶたの間•巧ぶたパジキン • 
圧力調證装远•安全弁•蒸気口の周園にご飯粒や米粧などの罵物がなしにとを確認し、 
がぶたは r カチッ J と音がずるまで確実に閣める 

• ご飯粒や米粒などの異物げあるとがぶたげ売全 つリゥの敬殻^^-- 

に閉ま5ず、巧飯中にがぶたと本体の間から蒸気 か％卜_ フック^ Z \ を 

避:器!严び開ぃて内容物げ面を出す恐パふ 

• ご飯粒や米粒などの異物びあると約■ぶたげ開かな 


務飯の遠中にがぷたを關ける嫣哲な、操 
作部⑩圧力裹示が消免ている吸を確認 
してか S 、 がぶたを劇照 


きを弁 

圧力調酱装ち一 
操作部-' 



改造はしない。まを、修理技術晋«が' 


の人は分解したり修理札ない 

您) 

乂災•感電•けがの原因になります。修理はお買い 

上げの販売店または弊社のお客樣ご相談窓口に 

V 、 

ご相談ください。 



蒸気□に手を觸れない 

やけどをずることがあ0ます。 

特に乳幼児にはさわ6せないよラごを意 
<ださい。 


•お質い上ばの裝窟と本きに記載したイラストは異なることがあ0まず。 


2 


/-■ 


る 

S ) 

禁止 

W 


A 記哥ま、證告•注意を促ず内容があることを留プるものです。 
具体的な注意内容は図の中やおくに文章か絵で表しまず。 

Q 記号は、禁止の行為であることを告げるものです。 

具体的な禁止内容は図の中や近くに文章や給で表します。 

• 記号は、行為を強制したり指おしたりする内密を告げるちのです。 
具体的な指示巧容は図の中や近くに文章や絵で表します。 


^ぬれたをで證恐みプラグを抜を差ししない 

感普•けがをすることがあります。 


Q 


〇 


コ™ドや憲込みプラグが傷んでいた0、コンセントの憲し送みがゆるいとをは使紐しない 

感電•ショート‘発乂の原因になりまず。 

つ— K 巧衡けな：> 

無理に曲げたり、弓 I っ巧ったり、ねじったり、たばねたり、商温部に近づけた0、适いものをのせたり、 

挟み込んだり、加工したりずると〕ードび破損し、义災•感巧の原因になります。 


交流100 viy 外で喊使用しない 

义巧•感语の原因になります。 

黨茲みプラグに蒸觀を当てない 

コンセントに善した善込みフラグに燕気を当てるとシヨートや舞火の原因になります。 
スライド巧テ--ブルでは差&みプラグに蒸気び当た£ない位置でお使いくだをい。 


コンセント 


差込みプラグはコンセントの奥までしっかり差しをむ 

感輩•ショート•発煙•绍火の原因になります。 

定格旧 A な上のコンセントを単独で使う 

他の器具と併用すると分岐コンセント部が異常発熱して発乂することびありまず。 



コード I 

塞込みフラグ—— 


塞遂みプラグの巧(プラグの洗端)および巧の根元にほこりが付猜している場食は、よくふく 

义おの原因になります。 


r 

異凿•綱時固ま IIB に割を中止ずる 


そのまま使巧すると発煙•発义•愚電•けびに至る 
恐れびあ0ます。 

〇 

<異常•故廣稠> 

-善込みフラグ•コードび異常に熱くなる 
-コー问こ傷びついたり、触れると通雲したりしな 
かった D する 

. 本体び変おしたり、異常に熱い 
-本体から煙び出たり、筋プくさいにおし)がする 
• 本体の一部び割 nr こり、ゆるみやびたつきびある 
’ 炊飯中、底部のファンげ回ってし)ない など 



V- 

こめぶ弓な場を!ま、ず々に善逆みプラグを抜い 
て、 販売店に必ずお模•读理をを療ずる 

ノ 



暇•排気□やず巧間にピンを針益おぶ 
び盆屬物などの異物を入れない 

感電や異常動巧してけがをずることがありまず。 


吸気 □- 


本体底部 


排気口 


3 

















































安を上のご注意 避ず巧す! K だを 3 ：话 


A 


® 水につけ祀り、水截的すたりしない 
本体巧部にも水を入れない 

シヨート•感呈の恐れびあ D まず。 



子供だはで使わせたり幼兜のをの 

腫くとこるで使ねない 

やけど•感電•けびをする恐れびあります。 


Ak ま 






使用中や使用直後は、高溫部に 

が巧なI、 

また約ぶたを閱けるとをの蒸気、 
ご飯を踩ぐずとをには手がなべ 
などに当た 5 ない 
ように注赢ずる 

柳すどの原因になります 。 f 

を農部 杉 


本妹を持ち運ぶとをは、プッシュポタンに 
触れない 

がぶたび開いて、けが•やけどを 

することびありまず9 フッシュボタン 




水のががるとこるが、火気敬逝<で祿 

淀用しない 

感霞•漏器•を彩の原聞にな D ます。 

を巧なベな州ま使用しない 

なべび過熱したり、異苗勤作の原因になります。 

壁やを具の近 < で使わない 

キッチン用収納觸などで使うときは、中に 

蒸気びこををないようにずる 

蒸気または熱で堅や家具を傷め I 変を•絮形の原因にな 
ります。 


不安定邸塌所ゃ戳に驢い徽物做上で祿 
使用しない 
乂災の原因にな D ます。 

荷董強慶が不足しているスライドなテーブ 
ルでは使わない 

スライド式テープルげ破損して颗飯ジャーが落下し、け 
び•やけどの原因にな0ます。 

荷重強度は、 1.0 しタイフで ISkg が上、1.白 L タイフで 
20 kgLU 上のをのをお使いください。 



お手入れは冷めてかを巧う 

高温部に触れ、料:!■どの恐れがありまず。 

黨茲みプラグを抜くとをは、コードを持 
たずに iK ず筋端の護茲みプラグを持ご 
て引を疲< 

感電 •シヨ— 卜して発义することびありまず。 


コ™ドを巻き取るときは墓遂みプラグを 
搏って巧弓 

差込みフラグび当たって、けびをすることびあります。 

む臟捕べースターカーなどをお使いの方は、 
本製轟のご使厢にあたって医師とよくご相談 
<だ巧い 

本製品の動作がぺ…スタ~カーに影藝をちえることがあ 
ります。 


C 


4 


使捕時!^:^が!ま、養盛みプ号グをコンをジトから抜< 

けげ•やけど•絶緣劣化による感電•漏單火災の顧因になりまず。 


お願い 


磁気に弱い电のを近づけない 

テレビ•ラジオ•インターホン•無療搪•勇話などは、雑音の入る恐れ 
があります。キャッシュカード•自動改札巧定期券•カセットテーフ 
などは、記おび消える恐れがあります。 

本体 ( 特に霧気日 ) には、这话んなどをかけない 

本体やがぶたなどの変形•変色の原因にな。ます。 

なべの 3 分の呂(なべに表おしている MAX の線 ) 

な上に水を入れて歎飯， '- 、 . rz 謝。三 F 

しなぃ 補郡離 

なべに傷をつけたり変形をはない 

うまく炊けない原因になりまず。 

本体麗巧やなべにご飯黯[や朱粧などの醒物び 
ついた萊获使用しない 

ラまく炊けない原因になります。 

空ださをしない 

故苗の原因になりまず。 


水をかけた 0 水汾を替知だものの上に麗かない 

感電•故障の原因にな0まず。 

! H クッキングヒータ ー の上で使ねない 

故障の原因になりまず。 

直射日光が当たる所で使わない 

藻色の恐れがあります。 

他の醒氣機翻こ蒸気が当たる場所では使用し 
ない 

蒸気により、輩気薇器の火災•故障•変色•変形の原因になり 
ます。 

吸•排巧日を这はぐような場所(じゅうたん•ビ 
二—ル袋•アルミ適などの上)で使通しない 

故睹の原因になります。 


なべを傷めないために 


なべのフッ素被膜は傷がつくと、はがれる原因になりまずので、ていねいなお取り扱いを 
お願しんまず。フッ素被膜を傷めないために次のことをお巧りくだをい。 

〈準徹〇とを> 

• 米に混じっている異物(石など)を取り除し)てから米を洗う 
.泡立て器などで茄米しない 
• 金属製のザるをあでて洗米しない 
• 炊飯ジャーな外では使わない 
く巧き上がったと於 
• なべで許を混ぜない巧しめしなど） 

• 金罵製のおたまは使わない嫩かゆなど） 

• たたいた0しない(よそ弓とをなど） 

斌手入れのと載 
• スフーンや食器類を入れない 
• 調枝料を使った場合は、すぐに洗う 
• スポンジなどの柔5かいをので洗ラ 
• シンナーベンジン•みがを粉•たわし類(ナイ□ン•盛屈製など)•漂白剤などを使わない 

M なべのフッ累被膜!ま使用により消耗しまず。 

#1»浩むらがでをたり、はがれることがありまずが、性能や衛生上の衷障はありません。人体への影嚮(害) 
玻 はな< 炊飯•保溫をするラえで問題な< ご使巧いただけます。 

を ♦フッ素被膜のはがれび気になるときや、なべび変をしたときは、購入できまず。 一戸ぶ頁 
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蒸氣口 . 

® 炊飯時に蒸気び出て高温に 
なるのでま意してください。 


蒸気□セ:ツト 


プッシュ飛タン""""—— 

がぶたを開けるときに押す 
• 圧力式で密閉度を上げて巧 
くために開くまでかし時間 
びかかることがを0ます。 


八ンドル 

持ち運ぴのときに使ラ 

’善遂みプラグ 


操作部 


殿気 □— 

(本体底齡 




_ 

齿坊 

差込みプラグを持って引く 
(赤マーク拟上弓!を出さなし'0 

しホし祐 

差込みフラグを持って、2〜 3 cm 引いて 
房すと自截的に巻さ这む 


圧力調整装置— 

炊飯時に圧力の围おを 
巧ラ 

♦分おしないでください。 
お手入れ方巧は 
一 P . 呂3 


巧ぶたとつ手(おち别所） 

內ぶたセツトを持ち追ぶとをに使う 



内!孤た:おッ h 止跋異 

巧ぶたセットの取りはずし•取りつけのとをに使う 
♦お手入れ後、巧ぶたセットを化ず取0つけまず。 
、一 R 25 

——なたセンサ™ 

-4 —かぶたパッキン 
づ ——蒸気口 


巧ぶた 
八ツキン 


安堂弁-1 

圧力謡整装置が目詰まり 
したり、故障などの場合に 
異常な圧力を抜<などの 
を全機構 

•分解しないでください。 
お手入れ方をは 
一 R 23 


巧取巧 


サイドセンサ- 
(本体内側） 


なべ 


し ゃもじ發け殿りつけ部(左ち2力所) 

しゃをじ愛けのつけ方 
• 2 力巧のツメを本なに強めに押しつけなびら 
(風 、脚をしゃもじ到ブ取りつけ部の巧に差 
し这む(風 


しやをじ覇けのはずし方 
•しやをじ受けをひねり1 
ながらはずず k 


しやをじ受け②3 
取りつけ部 / 



«キーは確実に巧して< ださい。 

«報知きの変化や、 r 炊韻/再加熟 j キ--、 r とりけし!キ"•••中巧の（も—）は、目の不自由な方へ配慮したをのでを 


r と D け U キー 

揉作設をの巧 D 消しや 
イ乍動中の磯能を中止す 
るとさに使ラ 


表雨部 

(ずべてを表していまずが、お使いになる中で 
このよつな表/ハはしません。） 

液晶部を布などでこずると黒い線が出る場合び 
ありますび故障ではありません。（静電気にぷる 
現象でありしば色くずると、もとに戻りまず。） 


r 予約 J キ— 

食べたい時刻に自動的に 
炊を上げるタイマー予約 
巧飯のと苗こ使う 

P.1 这 



r タニ:!™」キ 

メニユーを選ぶときに使う 
一 R 11 

r 保温選択林 

r 粒め保湿」や「高め保湿」を選ぶ 

ときに使う 一 P .1 良 


巧力表を 


圧力びかかっているとをに表 
示ずる 


r 燃飯/帮加熱 J キー 

欢飯や再加熱をするときに使う 


I ■時刻昔わは J キー 

予約時刻や現在時刻ををわせる 
と去に使ラ 

一 p.g 、 p.i8 



白米用 
(旧 Om し) 


臟米専巧 

( lyimL ) 
































おいしく巧いて•おいしく I 呆通 


おし、し <巧< 


獲米独しく計る 

必ずが属の計量カップすりきりで計ります。計量米びつや市販のカップ (200 mL ) では、差び出ます。 


•手早く洗弓[米を手早く「洗う j ために、水をためるボウルを用意してくだきい。 
のずず々•’ •最初はたっぷりの水で大きく2〜3回かき f - TTIT - 


( D 巧う 


③ずすぐ 


最初はたっぷりの水で大きく 2〜3回かき 
混ぜ（約10砂な巧）、水はずぐに捨てる 
け2回繰り返す） 

手の指を立て、米を3日回（約15秒）かき混 
ぜるようにして洗い、その後たっぷりの水で 
大きくかを混ぜ、氷はすぐに捨てる 
これを1セットとして2〜4セット繰り返す 
最後にたつぶりのかで手早く 2回すすぐ 


ポウルにためた 
たつぶりの水を 
巧ってずずぐ i 



( 驗なて、かき 
混ぜるように 
洗うレ.方—- 

{越 


(①〜逆を10分な巧で巧えるよラにずる) 

參距しくか加減をずる 

おの種な r 水加が 


白米 • お統米とお3カップのとき 


軟 

m 

米 

胚 

芽精 

米 

新 


米 

を 


米 

硬 

麗 

米 


♦ア J レ把 U 廣の強い氷狸使わない 

韻変したり、ベたつし、忆ご飯になります。 

•炊を上びつたもずぐにぼぐず 

をおな水分び逃けで、のつくらおいしくなります。 



水位旨盛の 
白米「 3 」まで 
水を入れる 


>上のが位目盛が。 L サイス 


おいしく族 


•なべの中でご飯を保存ずる場をは、おず保湿磯能を徳弓 

• 差込みプラグを掘いた状態、または、保温を取り消したが態で保温機能を使わずになべの中でご飯を 
保存ずるといやなにおいの原因になりまず。 


•ご颤の乾觸•いやなにおい•愛哲を防ぐをめにこのような保温はしない 

«ご飯のつザたし 
* 冷めたご飯からの保温 

«炊をこみ•おこわなどの具や謂な料を加えて炊いたご飯 

• ッケ•みそ汁などご飯が外のもの 

• 24時間 （ r 高め保温」で胁2時間)说上 
•しやちじを入れたまま 

藝が轟のご飯!ま、なべ中巧に感る 


なべ中巧に盛る 

を 


度切りかえると切りかえた報知留ま差込みフラグを抜しでも記憶されます。 


谋巧®€ぉと巧途 


盾るタイミシグ_ 

抜 He を一丰圆を議ずると器 
タイマー制®作が寬了したと巧 
ケ—视截 W 了しをとを 


夕□デイ--寬巧 
C の親おの樣举のながち•エ巧 
出荷時は、この殺をになって。 
まず。_ .— 

さらを5星 

を資きち星 

アマリリス 


ブザー TO 
が巧デイー角巧をブヴ- 
ま!雄えたいとホに • 


「ピ ー jX 5 回 


サイレント駕巧 

報級商を消したし、と班こ。 


鳴りません 


1 なべを入れ、謹逆みプラグを養し込む 

2 を 3 秒说上押ず 

3 切 D かえたい報知©設定完了富が 
廳っを贸切 D かえ完了 


• 再加熱開始時のメ □ディー音は切りか 
充ることがでをません。 

* 炊飯中 • 保温中 • タイマ…予約炊飯中 
は切日か充ることがでをません。 
•操作がラまくでをないとをは再度 f か 
S やり直してください。 


覇賓暖切目が技每と設定壳了青 * 報知は「予約」キーを3踩政上巧すごとに①一③一⑤と切りかわります。 


裙ダロディ "" W 

なマリリス」が 
鳴った S 設這壳了 


I 


③プザー報巧 

r ピー」 x 3 固が 
廣つた S 設定亮了 


III 叫叫叫叫叫叫叫叫叫叫叫 ^^^^^ 


⑤サイレント顚 


「ピーが咽が 
廣つを豆設定完了 


時麵のをねせ方 


時刻のをねせ方 



の種類と切りかえ方 


時計は24時間表讯です。室温などにより多が誤藍を生じることげあります。 

時刻がずれているとをは、次の手順で合わせてください。 

«時刻げずれていると、ず約した時間に炊志上が0ません。 

々燃飯•再加熱•おめ保温•高め保温•タイマー予約炊敵中は時刻合わせて嘴ません。 

确： 親な時刻が 15:01で、表 おび 14:5技のと き 

1 為 : べ卷入れ、薫茲みプラグ蕾農し遂む 


2 「時刻昔わせの ® また ! ま ® を揮し， 
表示を現在時刻に含わ呪 

時刻表示び点滅する 


® ホー:1分単粒で獲む 
ミ©琴嗎揣雜で戾る 


I 押し続けると1日分 
単位で早送0がでを 

も d 0 


時到含わせ中 

-へけ が 

* 

時ち J 合ねせ亮了時 


3 点滅が点规こかわると時刻當わせ請了 

現を時剔に台わせたあと、3秘たつと点滅が点剧こかわります。 


巧ぶ/ 



班な]昔の狸巧と切0 

か巧 

古 •この製品 Id まお巧旦せメ□ディー機瓶びつし、ていまず•が巧聞巧•タイ巧一 1 

J2 ，の操作ち了 •巧瓶を了などをメ □ァィーちで報知ずる機能であ 


報知窝を巧の中か受翌ぶことがでをまず。 



































































































































ご ii のかま方 


畳本的は巧を方 


巧めてお巧し化なるときは、なべ•巧ぶたセット•巧気□セット•付«品を 
洗って< ださい e 一 R23 


顯艱蒸惡闊讀認芽嶺 


臟ン… 


フックの受け部- 
フツク 


ち図の鲁部にご飯粒などの異薇げ付着していると 
茵まぉ芋入嫌してください。 一戸.呂3 

• ご叛粒や米抵などの馬物があるとがぶたが燃に 
閉まちず、巧旗中に约•ぶたと本巧の商か S 慕気げ 
を巧を 0* がぶをが開いて巧容衡が I るを出ず恐れ 
がをりまず。 



まを鲜 . 

圧力謂整裝度- 


•累氯 □ 


ヴ仆•センサー 


ク 


臓の計置カップで米を計る 



米の賣■量は、付麗の訴蠢カップを用い、 
ず0巧0で許0就ず C 

♦ 目謠ま扫しやずいア 7 巧ッがスなど 
の纖を混ぜを麵や、直おをあだ 
た巧巧(グリ-シピ〜スご巧やか巧）^ 
はしないで < だ巧い。氏力調整裳廣.臣 
をを弁を詰まちせることがあり危お 
でを で 



白米•を米，おず巧が 
一傾 mi の計爱为ジす 
で。 SOmL ) 



3 


米を然つて、水加減をずる 


朱の説い方 -*p •目 r おいしく巧く/手早く斑う J 参照 


平らな台の上で、炊さたい;^ニューの目盛にをねせて水 
を入れてください。一戸 .14 
米を平封こならしまず。 

が D 霊獻米なかジプ数に食わせてくだ巧い。 

•水に活をなくてもすぐに炊けまず。活しておくを、裝しやわ 
5 か掛こ巧き上が 0 まず。 


お巧が専用の計置カツフで 
(171 mL ) 




巧巧米のひと短ひと括が水に 
なじむよ3に2〜3回やをし< 
かま混ぜてから、水加減をずる 

水位目盛は、白米の場をと罔じです。 

• 無洗米は、精米製をなどにより米の 
表面にデンプン質がをく残っている 
場合があ0ます。米のデンプン質で、 
水が白くにごっていると編プ•成きこ 
ぼれ•巧き上がりが悪くなる原因にな 
りまず。白くにごるときは、1〜呂度水 
を入れか无てずずぎまず。 


屋 惩<蕃««こ; MTC * WiM£lz 繁 N:ll 霸巨 Ilzt タト卷藻 Ito 段 V 
,辦憩 fc 寒麗辕、襲還が5據奪襲 WMJ 

なべ備り-本袜靡闲のが梓難鞠ををき取0、な作本体に入れまず。 

•理力哉炊簾の抵め、《‘ッキジの密閱度が商く、が凉乾を顔めるときにかたいごとがあ。まず。 

純京をは r カチ幼と音がずるまでゆつくりと確実に題をてくだをい。 





欽き上がると自動的に巧遍に移り、低を巧逼ランブが点なし、1時 
間ホ)単巧で保温織過晴圈籍編し患ず。 

ずく•に塚く•して索嫌を水おを逃がすことで、巧飯頃が炫まかベを 
つ醜おをえ兼ず。 

•魏 I 樹まぐずと面ま、やけどに十巧注意して巧コてくだをい。 

•保湿を取0消して、再な保温にずると r 加 J 吸豪雨に馬0まず。 
•な飯装了睛辩1知音は他を津知巧しかたに巧りかまることができまず。 
一 P 為 


夕お寒禪 b 心た：!-蹇選遊 

キ™を押すごとに、泰示部の j が棲動し卖す。 

寺び点なしなが 5 移動 


7 然を上がりの夕□ディー(プザ"づが鳴り、保親に切りかわつ於 S 
ずぐにご巧をほぐず 


すぐに C 巧をほぐず 

蒸気を地なしにとや画の表巧が消えてし巧ことを確認 
してからがぶたを開けて < ださい。 


保适瓷過時間を表巧 


• キ"•"を巧し病けると、早送りができます。 

• r 白米城つう‘しゃごを热 j • 佛臟成」‘ r 玄米 j は、》巧透んで 
醜ずると、なに這ぴ直して巧度ずるまで記请されまず。 

• 欣™キ J ①作り方ほ R 迸旋ご参照くだをい。 


6 



を巧ず 


嫉飯測瞒〇奴ヴび点脚し'炊飯開始のゾ□巧 S 
(ブガ 奮) が曠り东ず 口 

むをしになると、燃巧上が日をでの残 D 時間を表巧しまず。 

• 巧巧抱やが技などの具なびおるとか巧をが巧锥に历ま齿あ 
«?1»こ^^たと本なの«1か51«^拂たり、がぶをが蘭 

いてが度嘘出ず継があり凍す。 

•保温ランプが消をているか確護して r 務巧/荷郎熱 ■! キ™を挿 
してくたちい。 

縣ランプが獻]していると rwmi に入り於。一戸 J 7 


む6しに入ると 
巧を上がりまでの 
残り時間を表示 


化めしけが 

おかゆ 

おこわ （▲) 


炊鞭 

巧畑な . 


い巧め OIK め 


しでタニュ…卷猩盛 

♦無洗米での r を米」- r ケーキ」は 
選べません。 


• P .12 r 無洗米き択 J 參巧 


咬筑漱)卷揮し、 


§184 

ずおおをク 


§ IS 4 

ずおおをク 

F A > > 


. I . 

^ 4 4 4 

51瞧穀 

自ホが白な 












































































ご旗の巧ま方がを 



蒸気が出ないことや匿固のまをが消无ていることを殖認してか 6 巧ぶたを開けて < だをい。 

• 炊飯途中でがぶたを開けたり、炊類を止める場を、とりけし]キーを巧よ说上押します。蒸気口か5 
蒸気が勢いよ < 出まずのでを意して< ださい。 

•匡盈の表示げ消えたあとでを、プッシュポタンが重く感じた5無理こがぶたを顯けず、冷ましてか6 
開けてください。内密物げ瓦を出してぶけどの恐れげありまず。 

♦圧力をかけているゾニュ■■"では、炊飯韻始か6約の分で圧力がかかりまず。圧力がかかり始めてか6 
保温になるまでは、 安全のため、 がぶたを開けないでください。 


•炊飯のが觀こより、炊志上げったご飯の底题がうすく編ブることがあります。 

广が • •米をつつみこんで炊くた刷こ、ご飯の中央部がやや< 席むことがありまず。 

• 連続して炊くときは、本体やかぶたを人机程嵐こ冷ましてください。熱いとうまく炊けません。 


臟米巧巧 


〔お認麗扔のしかた 

1 ©を巧し、表示部に1^3を表示させる 

• 「玄米」•「ケー丰 j がメニュー選択をれている状態で 
r 無洗米」キーを巧ずと、メニューは r 麻つ引へ棲り 

まず。 . 

I r 無洗米 」が表赤 

arapMfa I ずしめし 

^ 3 •巧巧？？？ 


白索が 
巧励. 


翻 I ずしめし 

1-00 leg 

ケ-キ 


i 無說米選択を売了 


無魏米羅がの解驗 

1 ^ を巧し、表あ部の i ! 筋ち a を >1 

r 無洗米 ■! び消える i 

ii 


4_ 

半巧 if 

is 巧•巧ざ 

雜捐 ， y も 
巧きこみ 


^無魏米選択の解除を完了 


12 


巧を上び 0 までの時間の目やず•店力をかけているタニ: I — 



•電圧10 0 V •室ミ届2日で•ホ:》11日での場合。 

♦侍刚まげ巧をはじめてから巧溫こなるまでの時問です。また窜巧•豊温•華節•か加巧などによりかわりまず， 

• 炊さこみは、米に調味料をしっかりをませおいしくがさ上げるため、巧を上びりまでの時闊ぴ長くかかります。 

(ホ巧の時間びが]30分かかりまず。） 

• け一牛」メニュ■■■は圧力をかけていません。 

《凳芽を米は、白米の r ご、つう」メニューでげしでください， 


13 












































































































































































































































ご ii の巧き方：壺 


いろいろなご脱巧く 


と 

3 


▼ r メニュー J キーに設這をれているメニューでを 


芭米ふつう 


白米しやつ を0 


ilil 巧き 


白細 


なをこみ 


白米/無洗米 


白米/無洗米 


白米/無洗米 


白米/無洗米 


白米/無洗米 


すしめし 


巧かめ 


おこね 


白米/巧洗米 


もちが•自米/無洗米 


里巧メニュ ■ 


白米ぶつう 


白米しゃつさり 


熟成炊き 


白米急速 


炊きこみ 


白米/巧洗米 


すしめし 


おかゆ 


おこね 


♦無洗米をお使いの場合は、 P .10. P .11 r 無洗米を炊く場合」参照 
•無洗米の計璧は、 r 無洗米専用 j の計璧カップをご使用くたでい。 

▼選あメニュー欄にあるメニュ ー で炊飯できま策 


そ 

の 

化 


ご黄 


お募精米 


白米•巧し麦 


胚芽精米 


白米ふつラ 


白米化コラ 


水位目巧 


ずしめし 


おかゆ 


おこわ 

佑ち米と白米を翻がこ場合はかしをを) 


归! 


凳算を蘇 


瓷芽玄米•白米/無洗米 


白米ぶつラ 


がヴを朱巧がヴを) 


3分づき米 


をザ 

(玄米の水位目盛よりかしみなめ) 


巧ヴを采（良分ヴ巧ヴ敢 


艮分 .7 分づき米 


白米ふつラ 


白户 

(白米のが位目盛よりみし多め) 


1.日 L : 0.已〜己.艮 

1.8L ： 1~10 


• この製品の擦準(みつう)のかたさに炊き上げまず。 


I . OL : 0.已〜5.已 
1.8 L ： W 1 D 


1.0 L : 日.己〜已.已 

1.8L ： 


1.0 L : 日.己〜5.己 
T .8 L :1〜10 


1.日 L :日.己〜4 


1. S し： 2〜色 


1 .0 し：1〜5.已 

1111111111 l—l'liAilikilii 111 1'j'i 11 i.iji 1111 111'l I WIIjM^'i i i i i i i i i i i i i i i i 

l'l'l'l'l'l'l'l'l'l'l'l'i'l'll'#M%il'l'l'l'l'l»l'l'l'l'l'll'l'ri I'l^l'l'l'l'll'l'l'l' 

I I'i'i'i'iTi'i'i'i'i'i'i'i'i'i'i'A'i'iWfi' 


1 .日し： 0.5〜 1.5 


1.8 L : 0 .已〜 P .5 


1.0 し： 1 〜 4 
1启し:ぶ〜6 


L 0 L ：1〜4 

1 .貧！-:咨 〜8 


嫌客 SC カジプ觀 


1. QL :0 .日〜 5.5 
1•呂 L : 1〜10 


1. 日 L : 0.5 〜邑.邑 

1.8 L ： 1〜10 


1.日 L : 0.5 〜4 


1 •日し： 吕…8 


1 .0 L :1〜4 
1忌し： 2〜呂 


粘り少なめでしやっきりとしたご敵こ炊き上げまず。 


•じっくりと時聞をかけて米の旨みをひきだずメニューです。 


•白米を早く炊きたいときに選びまず。少しかために炊き上がります。 


具は米の質量運さ)の30〜50游が適置です。 

具はかさめに切り、米の上にのせて米と混だずに炊きます。 

調な料はだし汁やがなどで薄めて米に加え、氷加減したあと、なべの底か5よく混だます。 
薄めなかったり、よく混ぜないと篇ブがきつくなつたり、うまく炊けないことがあります。 


具はホの寶置(里さ)の30〜50游び適ちです。 

具はかさめに切り、米の上にのせて米と混ばずに巧きます。 

煮えにくし俱は、ややかなめにしてください。 

背紫類は、あ贷かじめゆでるなどし、必ず默を上がつてか母邮えまず。 
玄米•分づを米はがけません。 


• 具はが加減をしたあと、がの上にのせまず。 

•調味輯はだし汁や水などで薄めて米に加え、か加減したあと、なべの底からよく混せまを 


白米を混だて炊飯すると、みきこぼれたり、うまく炊けないことがありますので 
おずすめでをません。 


アドバイス 




，押し麦を混ぜる割合は、炊韻量の2096喊下にします。 

(例)1カジブ巧飯の巧を…白米: 0.8 カップ/巧し表: Q .2 カジブ 


洗米は胚芽が取れないよう、優しく手早く洗し、ます。姬芽は取れやずしぶ:め) 


タイマー予約炊飯および30分 m 上浸しての炊飯はしなし巧ください。 

発芽玄米の種類によっては、&きこぼれたり、うまく炊けないことがありまず。 

発芽玄米磯を使用して作った凳芽玄米をお使いになる場合の炊を方は、発芽玄米機を 
販売しているメーカーに直接問し)合わせてください。 


銘柄や精米度によっては、な话こぽれたり、うまく炊けない場合げあります。 
一水加減をしてください。 


1 .0 し：1〜4 
1.資し： 2〜呂 
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お 1 式 •かしあめの温度で保漏ずることによ D 、 ご飯のにおいの 
発生をおさえる 


• r 發まを米 J • r 分づき米巧分ヴを•邑分づを *7 分づき) J を保還ずる 
場合は r 轟め保顔 J にしてくだをい。 

(しゆなにおいの発生をおさえまず。） 

• r 商め保•遍 J で保温した場昔でを、長時間〇呂時間な上)保温ずると、 
ご飯の梁化によるにおいが凳生ずることがありまず。 

• r 高め保湿 J を選択ずると、温度謂夏のため®フアンが回乾しまず。 


おめ巧通高め保温 


保温中に r 保溫選択 J ホ™を禪ずと、 
r 德を綴顔 J が r 高跋賴溫 J が诞りか宠資れまず。 


® 次の場合、 r 保温還択」キ-"を押してを r 低め保温」は還べません。 
ブザ…が鳴り、自勤的に r 高め保温 j になります。 

• r 撒をこ劫- r おか咖‘ r おこ材-「玄米」のメこ:!一で贼飯した蠕を 
该保温開始か512時間経過した場を 

• 保温のとりけしや停電などで、なべの温度が低 < なっているとを 
•工場出荷時則憤め保温ぶ〔設定されていまず。 


白るつつ 

©来恤削, 
を巧巧き 
白装まま 
^巧 R ) 巧きこを 


[UMlrnm め 


ii ' ii 識 •消費堤力ががなく、舊エネルギー 

•がしおめの温度で保温ずることにより、ご飯の劣化 
淸療•館)がかない 

• ••••••••••善•■•善•■•••■•善•着參•參•參•參 

• 34畴閥啟上保猫しないでください。 

• 炊を上がりか S 24 膊圃絳通ずると、曾斷的に r 商め傑溫 J にがりかわ 
り策す。 

，學挪件往徽墙にぶる莖溫、が溫たの闕雜、带の觀類、鎌带进ミ兹なだに 
ぶり、雑閣が繫砸し贷ずくなり、い带なにおいが體生带る顯 a があ0 
哉ず。においが気になみ嘴昔は、[商め保温 J あお碟いいただくと効果 
的です。 


熟巧巧き 

I 戸 - N. 白米るミ 

i 皮城ぉ)巧きこみ 


L 傑巧啼ほめ。■め 


( 數親经括） 


み r 低ゆ保温」と情め保温」は、""■魔選んで保溫ずると、次に選び直して保温ずるまで記憶されまず。 

自動的に r 高め保温」に棲った獨创ま、記備されまはん。 

み 保温中に現在時刻を知0たいとをは、「時刻をわせ」キーの®または®を押して< ださい。 

をラー度 r 時刻合わせ」キーを押すと、保温経過時間に戻ります。保温経過時間の表示に戻さない場 
合は、次に蚊飯しても表おしません。切りかえは、保温中しかでをません。 

々なべの中でご飯を保存ずる場をは、必ず保温機能をお使いください。 

♦ r ケー片メニューは保温できません。 
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あつたか巧加熱 


綴疆中（瓶叛線溫 


•轟叛綴測こ德厢 I 

I 、ぶむあたたかぐでをまず 


し蒸ず。 


•保温中巧ご飯を加熱し、よりあたたかくできまず。 

特に低め保温中はかし低めの温度になっていまずので 
再如熱を剌用ずると食べごろの温度になります。 



保麵审の泛廳を原ぐし*平るになちず 


•ご飯がかた <なつたで焦げた日ずることがを0まずので怒ずほぐしで < だ 
をい。 

• み置のご飯を再加熟ずると掛ま、茶わん1巧齡1民日径)当たり大巧じ1巧 
巧ち水をしてよ。まぐし、なべや巧に盛るとご飯の乾燥がやわを苯まず。 
•ご飯をほぐずときは、やけどに十分を意して朽コでくだホい。 



产 . 

ク （ S ') \ 

\^mj ' 

111111111111111111 
’’’|||||||||||||, 

■ || 111111111111 
11111111111111 


を押ず 


巧湿ランプ(高めまたは 
ほめ)が点巧しているこ 
とを確館してください。 


’’.1 巧液!を低め •《 め： I 


再加熱開お時 
乂 □ディーび廳 
りまず。 


飲飯/窝加熱ランプ 
が点滅。 


’泻歷お了をにメ □デイー 
ヴヴー) び鳴り巧め巧通ラ 
ンプび点巧します， 


, M I t - 

幽 


i お漏 [0 ほめ is め 


萬加熱爲班!の貸やず 

|;|;|;而;1;1;1;1;1;1;1;町;川町;[川川川川町;1;1;円町;町;1;1;1;川I;町;川1;1;5 


I 約目分〜目湘已分〜目分 


•保湿ランプ傭め•低錢が点むしていないときに r 巧飯/巧加熱」キーを押ずとな飯を巧いまず。 

をず保温ランプ績め•曆め)が鼎なしていることを確認してから、 r が旗/再加熱掉一を巧してください。 


3 


C 旗を原が 

*鹽巧ご旗が梦しを、たくなることがあ。まず巧で、ご旗を体をよく揉ぐし、平贸にしまず。 
* ご飯を陳ぐずと悲脱やけだに十分連篇して巧ごてく賠なし)。 

再加蘇を中止して取り消し燃 i にしをいとを I •「とりけし」キーを巧ず 


房加おを中止して保遼に戻したいとき 


’「俄温選択」キーを巧す 


なの場合は再加热しなし、でください 


‘白米政かのとき(お焦げや変色の原因） 

•再加熟の績り返し(お焦げや乾燥の原固） 

•ご飯の置が、'!.日 L サイズで白米の水位目盛3が上、1召 L サイズで白米の水位目盛 
6拟上あるとき什分あたたまらなし々 
•ご飯が冷たいとき、またはなベの溫度び低し化き 
(お親プやにおいの原野または米がかたくなる原励 
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* タイマー予約のま无に、現在時刻が合っているか 
確認して<ださい。一 P ぶ 


タイマ—モ約さぶ旗 


® 食べたい時刻に自動的にご頭を巧き上げまず。2つの予約時刻を円巧 91 J と巧箱夏 J で記憶しまず。 
♦工場出荷時は巧箱 U はを百資、 r ま巧を J は巧;百日に設定されてしなず。 


モ約時刻を設定ずる 


， 知)潮し T ' rwinj 读た煎を綺 2 J ) 

■ 寒獲遊 

r ずお nj に設定されてい帮驛麵叢斬欽飯/啓如熱ランプが 
点讓します。 

参をう一度押すと r ホ始呂 J に設定されている時刻を表をしまず。 


臨時药 I 


g r •巧巧! 

II >uuj 

こみ ,サ a の _ぅ 

み通わ宿わで g め3 




歷甲';两!111巧タイマー予約炊飯を取り消すときは、 r とりけし」キーを押してください。 

職" "1 齒 ' iSM P 巧予約中に現在時刻を知りたいと苗ま、「時刻合わせ」キーのまたは®を巧してください。 

#具が調味料を加えた状態でのタイマーず約炊飯はしないで < ださい。具が腐敗したり、調味料が沈殿 
してうまく炊けないことがあります。 

巧タイマ…予約炊艱のと苗ま、かしやね6かめに撒き上げりまず。 

かタイマー予約炊飯のと苗ま、炊を上がりまでの残り時間を表おしません。 

® おすすめ時間未満で設定すると、ブザーが鳴り、すぐに炊飯をはじめます。 

«夏攝など室温が高いときは、米の還しずぎによる腐敗を防ぐため、なるぺく巧時間が巧(無洗米は8 
時間扮巧)で設定して < ださい。 

«発芽亥米のタイマ ■— 予約炊飯はしなし)でください。発芽玄米は水分を吸収しやすしすこめ、ラまく炊け 
ない場をがありまず。 

•室温または水温が低いときや電圧•水加おなどにより、炊を上がり時刻に炊き上が6ない場合があります。 


C タイマーず釣巧旗のおずずめ時園 ) 


メ _ユ_ 

普臟米 

:無涨米 . 胡::::: . :が: . 

1 巧、う巧 

' w * m ' * . 

■tan 感：1.. 

t 亂がイ茶 IJLWX 

1時間日巧〜13時間まで 

L 0 L サイズ 1,8しサイズ 

] 時間日巧〜13時間まで 

口 か.... . 

1 'しや'つホり 

1時間〜13時巧まで 

1時問〜13時閲まで 

が成燃が 

1時間90分〜13時間まで 

1時間20分〜13時阔まで 

..... ホ.. 1... .... lX 1 

畔^^ 

1時間已か〜1日時巧まで 

1時間已か〜13時間まで 

お.'新'.....ゆ’ ...... 

1時間2日み〜13時間まで 

1時間吕〇み〜13時間まで 

玄 米 

1時間30分〜13時間まで 

— 

























































































































































































































































































































































































































































ケ-キのかり方 


* 生地の分量や作りちは r お稱理ノート J をご参照くだをい。一 R 22 


强 K® 肉麵©轟猿麵画に!巧一寇禱 C 寨 lnK 論<靈《 

•} 巧一巧塗りちにむらが奪燕と、が肌にを賴がくつ二语释すくな D ます。 

ケーキ©生地を巧る 


な クーキのを地を f ® なべに潇し遂み、表画を平 3 にならず 
鏡 U て、お！!の聞の空統薇く 

♦空殻を抜くとさは、 手の05 でなベの庭を utyjvyj と軽く数図たたさ第ず。調麗爲やかたいをのを 
剌用すると、なべが変形し、う泰<鑑けなし備函になむます。 

4 巧ぶたを翔め、©を巧してけ一おを送,系 


• r メニユ H キーを巧して r ケ^キ」を選ぶと、表示報には調理 
時聞が表おなれまず。この時聞は r ケーキ」タニユーの初期表 


サイス巧期表お時間設定巧能な範邸 


巧時闇で r 時刻をわせ j キーの ® または®を押ずことで 1 0 L ヴイス 4日分 1分〜70分 
ns 時 Pb 3 を変をずることばでを # f 。 1.8 L サイス ち5分 1分〜日〇分 


>無號米選択中はは選べません* 


夕@御ず 


燃飯/泻加?ンブげ備し、爾理關媳のゾ□ディ警(ブザー)が觸りまず。 
銳證上がり哉での残り時聞帶表巧ずる 

•調遵中に鶴な晦巍あ知りたし3とを陆、 r 時麵をね性]キー取]3; 
または®を巧して <がない。 


細( 巧饭 

、、ーノ \ 苗 ai « 


すし化、で W ノ 
おかゆ P=S 
扣わ （A ) 

?為 


らでをぉがりの夕□ディー(ブザー)が煩ご teS 、 調理終了 
(と。けし) を巧し、なべか S ダーキを敢 0 巧ず 

♦ か一丰课調理終了後ずぐに取 D おしてください。 

すぐに取り出をないと、為:ベ化にくっつくことがあります。 

•謂理が綾ねったあとは忽ず r と D けし」キーを押して< ださい。「とりけし」キーを巧をないとケーキ巧日出 
し忘れのを意を促すため贷ブが-が30分ごとに禱りまず。 

•ケーキ注)焼を上がむが不十分な墙を掉、手廳4からな弓一渡操作し調理轄闇を追加してくた‘をい。 

♦ケーキ謂理後のにおいが気になる場合は、情巧のにおいが気になる場合のお手入れ」の續を参照し、 

お手入れしてください。一戸-含己 

•謂巧終了時は庫巧が熱< なっていますので、ケーキの取り出しは十おま意して巧って< ださい。 


1 



調理轄了を30分間 


調涅轄了を30分度 


20 


お料理/-卜 


猿料理/-個蔵 
uri 觸■雜 


•米の計量は付属の計量カップで行ってくださし、。*大さじ1=旧 m し•かさじ1=己 mL 
白米•玄米•党穿を米-* r 白米用 j ①計置カップで （1 カップ =180 mL ) 

無錠米- r 無洗米専用」の計窒カツフで （1 カツフ =171 mL ) 


巧科 (4 〜5人が 

未 .. ’:^門::’:ゴ’:’:’野叫!" 

:V ィ : * * * A 4 » tIt. » iai a :ii !•!».'»! »(*«*!< .vvT .w'.r. 

1—^，* ， ».»*««!( it Ikk.(.ibili ill «. 

! • 户夕 {; ち^ 

こ Aj にやぐ …，…… 

巧ぎ3 . 

モししいたけ（もどず） . 

薄□しよう陳’みりん………" 
A 塩……‘……………‘……‘…… 

だしの素 .. . . 

干ししいたけ巧おどし汁•みご!ま- 


•おお…3カツブ 
i ’’’.. …已口径 

-……… -Vs 抵 

. 35宫 

’，•……，，呂己授 

. 呂己夏 

. 2〜3お 

•鲁■大さじ11/2 
/おさじ 1 /S 
……かをじ1/呂 
•".適き 


作り方 

1 Icm 角こ切った鶏肉と、一度熱漏に通して細抜き)かさめ 
のたんざくに切った油あげを A に扫巧間つけておをまず。 

呂にんじん•こんにやくはかさめのたんざくに切り、こんにやく 
は熱滿に通してさるにあばておまます。ごぽラは立立びを 
にし、水にさ百してアクを巧をざるにあげておきます。干し 
しし'!たけは細切日にしまず。 

日干ししし化けのをどし汁に1のつけ汁を加え、全体をよく混 
ぜておちまず。 



4米は洗い3を加え、1=^の水位目盛3まで水をたして、 
なべのほかちよく進ぜまず。 

51と2の貫を4の米の上に平らにのせます。 

のせた具は米と混だないでくだをい。また米や具の農び 
をいとラま < でをません。 

6翔 giS キーを押して I げきこみあ 逸び、続いて 
( ii 用伽わ キーを押しまず。 

7保湿になれば、混ばてほぐします。 

8器に盛り、みつぱを添えます。 



作りち 

1青詔類は洗って熱漏でゆで、水にとって冷まし、水けを数っ 
てか□切りにしておきます。 

呂米は洗い、臨國励!の水位目盛ほで水を入れまず。 

3 (3 呈至ろキーを巧して おが断 を選び、続いて 
( Hffli ) キーを巧します。 

4保温にな机ま外ぶたを開け、1と塩を施えて賴く混ぜます。 
または、器に盛り、1を上にのせます。 





V 售 

iMril 


ぷ營のわ:靜:セ!」•ブ•ズす•ゴ单=ウ•八コベラ’ 
ホトケノザスズナ（カブ） ■ 
义スシ □ (ダイコン)の7穩 































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































•スポンジケーキ•チーズケーキの掲載の好至は、作れる最大呈です。これな上の分呈ではできあがりが不十分になつたり， 
巧ぶをセットに生地がつく場合があります。 


材料 

1.0 L 制ズ 

1 ぶしサイズ 

薄力粉(をるっておく)……’’… 

•ぃに〇長 

180 g 

卵(靡黄と靡白に汾けておく)" 

… 4 續 

6優 

砂藉 ’..':.:..:.::おお::，:..:..:.:>.:’.:..:,おおおを:，. 

…柏姐 

巧日宮 

JK —つエツをゾス… ... 

化々 

抑 

竿乳•ぃ…ぃ••••••••ぃ ••••••••••. 

…大さじ1:. 

丈さが益 

A が夕一 . 

:，:: 社:::. .吕贴 ：：： 

孤邑 

生クリー么’果物(雜り用)……’’ 

…這ち 

髓 

j 敕 一 だ だ丽^ 

:適宜.;ミミ 

1, m 



作り方 

1なべの巧側の底および側面にノてターを薄 <、まんべんな< 
塞りまず。 

含 A を湯せんにかけて温めておきます。 

吕ボールに卵白を入れ、全がび自っぽくなるまで泡立てたあ 
と、砂糖を呂〜3回に巧けて加え、角(つの)が立つまでしっか 
りと泡立てまず。 

4 3に卵黄ソじラエッセンスを加えて泡立て器で混ぜます。 

呂4に薄力粉を加えて、ゴムべラなどで粉っぽさびな< なる程 
度に混ぜ合わだます。そのを、 A を加充て泡を填をないよラ 
に手早く巧ば合ねせまず。 


6なべに5の生地を入れ、手のひ邑でなベの底を r バンバン」と 
霞く数回たたを、本体にセットして外でたを閉めまず。 

フ‘ メニユー ' キーを巧して 「軒丰 I を還び、続いて 

im キーを押します。(スポンジケーキの設を時聞は 
10しサイスは45分 a 亂サイズは6己分でず。） 

8できあがればすぐに皿の上になべを裏返して取り出し、あら 
熱を巧0ます。 

9 お好みで泡立てた生ク U — •ムや果物などを飾ります。 

* バリエーシヨン:チヨコレートケーキの場合はココアを、抹茶 
ケーキの場合は巧茶を薄力粉と合わせてな、るってください。 
(使用呈助 .0 L サイスで大さじ1ん 1.8 しサイスで大さじ2です。） 



巧巧 ！■化ヴイス贈イス 

々リ^ず^ . 孤 og iilpii , goog...i 

0 ^ 山包; . KQg "：：："' f :て;::;了日 g 

砂糖(卵:お泡玻で用わ S 麵强 S 網日0居 ' r : 誰;".':日始 ■ 

卵【卵黄と卵白に分けておく)3 猶 5 i 

疆力粉(涵 るつ t 拉〇刊リ; + 3 日 g 端 i 韻:'. 若日居 

BOrnL 

:い:带が舞 j :; お;马:;お;作码:串み串;!;串琴 i ; 自辟:;< f た i :; 心::句時な车::燃獻. 

m …哉照 を每 

溶か私則女瑞 SS 33333;ち自33333肖:; 2 dg : i |； ■■: 30 g 
をクリーム•果物’(飾り蘭‘…遺査 . :髓 
} ;夕一腐べ塗り風. . …::，:，:先巧ぉ:，け::;台:，を，: it :.: 遺き 迫音 


居4に5を加えてゴムべラなどで泡を壊さないよラに手早く 
混ぜ合ねせまず。 

7なべに目の生地を入れ、手のひ6でなベの底を r パンパン」 
と軽く数回たたさ、本体にわットしてがぶたを語めまず。 

茵; メニュ… ‘キーを巧して 巧こお を還び、続しで 

: WM ' キーを巧します。(チーズケーキの設を時間は 
I . QL サイスは7。分 J .8 しサイズは日。分でず。） 

留できあがればずぐに皿の上になべを裏返して取り出し、あ5 
熱を取りまず。(でをあびり直後はケ--キびやわらかいため、 
<ずれないよラにご注意くだをい。） 

の冷蔵庫でをやし、お好みで泡立てた生ク U — ムが果物など 
を添スます。 

* J のェーシヨン:レーズンを施える塌をはレーズンをラム酒 
願宜)で浸してやわ S かくし薄力粉か々をまぷして手順良の 
あとに加えてください。 

馈用量肋. 0 L サイズで30呂、 1.8 しサイズで己〇呂です。） 


作り:ち 

1なべの内側の廬および側面にパターを薄 <、まんべんな< 
塗りまず。 

呂ク1」ームチーズは室温におどすか、型子レンジ50日 W で約 
30殺加熱してやわらかくしておきまず。 

3ボー■ルに呂を入れて木柯子でよく練り、なめ5かになったら 
砂糖を如えて湿せます。 

43に卵黄が個ずつ加えて混ぜます。その數薄力粉•をク 
IJ — ム，レモン汁じラエッセンス•落かし;て夕一の順に加 
え、その部瘦よく混ぜまず。 

呂別のが-ルに邮白を入れ、全体が白っぽくなるまで泡立て 
たあと、歡糖を呂〜3回に分けて加え、角(つの)び立つまで 
しっかりと逸立てます。 
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お手入れ 


• 巧康•保涵のあと、毎回お手入れしてください。 

•おず塞込みプラグをあを、本な•なべが為的:か6巧ってください。 

•シンナー•ベンジン•みげきお•たわし類(ナイロン•を属製など)•漂白劑などを使りないでください。 
•食器巧い乾燥谋•食器乾爆器を使用しないでください。（傷•を形•愛をの原因になりまず。） 

•お手入れ後肤巧ぶたセット•慕気ロセット•しやをじ受けを正しくおりつけてくだをい。 


固く絞った柔らかい布で& く 一— __ 

* 化学ぞうきんを使うとをは、強くみし、たり ^- 霧觀ロセツト 

屢い時間触れさせないでください。 

プッシュボタン-芝己安*"ス—"霧 i 

フツシユボタンの周團にご飯粒や K f , 

米粒などの異物が詰まっていると jm 2 
きは竹ぐしなどで必ず取り除く 1. がお^ゾ// た 

• 約ぶたが開かな<なることげありこ/^^シ^ 

操作部-^ V X 

乾いた粟6かい巧でる< * - 

吸気口 (本な腫部)- J 

亦棘磁郞⑩吸気□細除磯で揣隙してくだをい。(月に"- '腺穏藏） 

ほこりなどび巧扇した苯までご使用になりまず と、 本体内部 
の温度が異常に上びり、故障の原因になります。 


霧氣□セット嚴りつけ部 

蒸気□セットを上に引いて 
はずし、本体部分を固く絞っ 
た柔5かい巧でぶく 

-«茲みプラグ 

乾いた薬5かい布でるく 

--コー。 

乾いた柔らかい巧でふ< 


/ 0 "じ嘴:、 

瞧口~^??底呼排気口 


巧ぶたセット 

的前たセットはご使用後、漏または氷に還しスポンジで洗い、? J <: がをよ 
く及を取ってください。巧れが残ったまま放置したり、またが分が残ってい 
ると茶色 < 変色した0、さぴの原因になりまず。 

•分解しなし、でくださし、。故障の原因になります。 i 

巧ぶた^《ッ丰ン- X . ■ ……… 

•ご飯粒などがつくと蒸気4-" 

をれやご飯の乾燥により 補 if / 

おいし<炊けなかったり、 Xft 。 
おいし<保温でさない原因 I 
になりまずので取り除し、て \ J 111 II ■■ IIII ■■啤 "T , y 

•巧ぶたパッキンは取功まず f 

圧为調整装菌^- / 

指で軽く中のボ-ルを動かして巽物/、却- 堯 
がなぃかを確認ずる / \/ィ?"〇 クグ 

ご飯粒や米粒などの異物び詰まっ/ — t 今古-':^' y 
ていると苗ま、巧ぐしなどで取り除く / \1 / グ 

安を弁- 1 ーゾ 

ミ飯齡 f 想就 fT 潑本陈みぶたの間（斜線部) 

棄誌氏^?とをは、のぐしと ご飯粒や米粒などの異物が付! 

しが (iJ 昧、 AI 々?打ムそ錯4^\十1"/わ》ス祝お 


-がぶた 

内側についたおねばやご飯粒を固 
く絞った柔5かい巧できれいにふき 
取る 

♦ ちれが舊ったまま放麗ずると茶色く 
変色したり、さびの原因になります。 

•外ぶたをしっかりと持ってくだをい。 

I - サィドセンサ— 
fl 固<絞った柔らかい巧でふを取る 
I ご飯粒や米粒などの難り簡まって 
/いるときは、竹ぐしなどで取り構く 


•フジタの受け鄙 
この部分に落ちた 
ご飯を取り除く 
•がぶたび開かな 
<なることびあ 
ります。 


本陈とがぶたの間（斜線部） 

ご飯粒や米粒などの異物び付着したままがぶたを閉ゆると. 
がぶたび開かな < なる恐れびあ0ます。 
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お手入れがま 
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!まずし方 

巧ぶたとつ手を片手でささえなび6 ( ①)、巧ぶたセット止め具を巧し上げて(⑤)はずす 


巧ぶたセット止め具- 


•巧ぶたとっ手 



KW W をグ • 巧ぶたセツト止め具を押し上ばずに巧ぶた 
(f 又减妙/ とっ手を持って弓!っ張日なし、でください。 

パ V (巧ぶたセツトまたはがぶたの故睛の原因 

っになります。） 

巧ぶたセツトのツゾ馆力航をがぶたのツ式善し达み部に合わせて巧ぶたセツト止め具がカチツと音がするまで巧し込む 
•觀 D つ照と唐强刻觀/獻輪搪内槪お班副福诗蟲し諭髓撫離; 

ツ文差し込み部 

tsr ン具栽 


■» 


ブなべの旧米」の水位目盛 aoL サイズは1、1•目しサイズは呂)まで水を入れる 
2 巧ぶたを閱め片。うを巧して旧米急遠 j を類ぷ 
易をがず 

4 夕□ディー(ブザー)が惦り、保演に巧りかわった S t と。けし)を弹ず 
5 本巧が冷めてかも製晶を巧のぉ手ん打をずる 一 R 呂3 

as の交換•應乂について 


み 損傷した場合は、新しい部品と交換(有償）して< ださい。 

み 交換の際には製品の型あおよび部品名をご權認のラえ、 
お貫い上げの販売店でおまめ<ださい。 

肺ームぺージでのご購入は R 3 日参照） 


藻晶を 

巧ぶにセットり.日しサイズ） 

部晶 m 

C 1 1呂-色呂 

巧ぶたセットり .8 しサイズ） 

C 1 13-白曰 

なベ (1 .日 L サイ刃 

呂32芭-坛 B 

なぺ (1.8 L サイ刃 

B 3 吕留 -6 B 

しやちじ 

SHAKN - 扫巨 

しやをじ飄ブ 

618112-00 

白米用計量カップ 

61己7呂 4-00 

無洗米専用計量カッブ 

617824 -00 
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曲障かなと思ったとを 


«棲遅のお問い合わせまえに、 一 度お調べください。 


ご旗が、かたい 

やわらかい 


♦ 煮覇ベ U 觸泛くこと 


m 傾いた場所で水加減をすると、水量び多 < なったり、少なくなったりして、ご飯の 
かたをがかねります。 

み銘柄•産地•保存期間(新米せ米)などにより、ご飯のかたをがかわります。 

«室温嗦温などにより、ご飯のかたさがかわります。 

»タイマー予約贼飯をすると、ご飯びやわらかくなることびあります。 

• 白米急速炊飯をすると、ご飯びかためになります。 

•なぺが変形していませんか？ 

® 白米を無洗米専用計璧カップで炊飯していませんか？ 

♦ 炊を上がったご飯をよ < ほぐしましたか？ 

一►巧を上びつたご廣をぶ < ほぐして < ださい。 


ご狂が、ひどく焦げる 


I •なべの廬やサイドセンサーにご飯粒や米粒などの異物げつし、てし)ませんか？ 

• 洗米が不十分で、めかげ残っていませんか？ 

•なべが変おしていませんか？ 


炊韻中にるきこぼれる 


炊旗できない 
キー操作でをない 


•おかゆを炊くと悲におかゆ臥がのタニューで炊いていませんか？ 
• 穀気□たットをつけ思れでいませんか？ 

• 洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

• なべび変おしていませんか？ 

♦ メニューや水加減を間違えていませんか？ --R14 


• 差込みフラグをコンセントに差し込みましたか？ 

• 蒙承部にに〇リ、 fH3 窃などお示してしなせんか？ 一 P ぶ目 
• なべが入つていますか？一なベを入れて < だホい。 

•低め保温ランフ•高め保温ランプが点の■していませんか？ 

一 r とりけし J キ ^ を押してかち再度欣巧 / 再加熱 J キ ^ を押してくだをぃ。 


巧顔•保温中に音が 
する 


r ジ…」音は、マイコンが火力調節をしている音です。 

「プ…ン J 音肤两部の熱を州こ出すために、フアンが回っている音です。 
r ブー j 音は、蚊飯中に圧力を調醬している音です。 
r カチャ」音は、炊飯中に圧力を制御する装置げ動ぐ富です。 
r ゴ□ゴ!□」音は、炊飯中に圧力調藝装置のが-ルげ動志圧力を調整ずる音です。 
炊飯が終了したとき、圧力が抜けるため r シュ ー 」と音がする場合びあります。 


がぶたと本な:の聞かさ 
蒸気がもれる 


* 巧ぶたセット…落としたりして変形してし、たり、巧ぶたパッキンが切れていなしかを 
調べてくださ■い。 

巧ぶたノ くッキンげ巧れてし、ませんか？ 

一想れている場創まお手入れをしてくだをい。 

々圧力調籍装置…中に入ってし、るポールが動くかを調べてくだをい。 

々安全弁"巧が詰まっていないか、異物がかみこんでいないかを調べてください。 

«列ぷた^《ツキンを巧ぶたセツトで弓 b かけていませんか？ 

一再度つけ直して < ださい。 


をったか再加熱ぜ 
できない 


•低め保温•窩めおおを取り消していませんか？ - m ? 
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錠が 


參孩儀べいただ <こと 


ケーキが 
生焼けになる 
ふくらまない 


ケ 

I 

キ 


ケ-キが 
ぶく邑みずぎる 


ケ—キが焦ばる 


•ケーキの謂理時間び短 < ありませんか？ 

■♦お特理ノートに従った勇理時間で規いて < だをい。こ®設定でラまく焼けない場をは 
W または r マ J キーで碼理時間を碼節まを ! ま造加して < だホい。 -P.20. P . 呂呂 
• 卵白の泡立てが不十分て • はないて • すか？ 

巧白の泡なてび不十分だとケーキの生規けやぶく S まない原圍になりまず。 

節白は泻 ( つの ) が立つ程度まで泡立てて < ださい。 
« 卵白を泡立てずぎて分離しでいませんか？ ^ 卵 6 が分淫してしまうとケーキ①生規け 
やぶく S まない原因になりまず。廉白は角 ( つの)が立つ程度までで十がでを 
• 材料の計量は正確に巧っていますか？ 

一巧料の計 ■ を正跑こ巧わないと、ケーキの生焼けやみく S まない原邸こなりまず。 
• 薄力粉を混ぜるときにかを混だすぎ ( 練りすぎ ) ていませんか？ 

かき混ぜずぎるとか…キの生焼けやみく 6 まなし 1 原園になります。 

♦ 具入りのケ-■キを作るとさに、具を入れずぎていませんか？ 

-► 員を入れずぎるとうまく焼けない原因になりまず。 

• ケーキの生地を入れすぎていませんか？ 

- お料理ノートに従。た分 ■ で焼し巧 :< だをい。生地がをずぎると生焼けの原因に 
なりまた 

•作った生地をすぐに調理しましたか？ 

生巧を作って時間がたつと、巧泡げ消えてふく S 期こくくなりまず。生地を巧った 
5 ずぐに瞄理して < だをい。 

參なべに生地を入れたあと、底を r パ： y パン」と朽 [ 度もたたくと瓜くらみび患くなります。 

輕< 数回たた < 程度にしてください。 

• なべび巧形していませんか？ 

-なベが變形していなと、ケーキの焦げが茜し <なつた日、う变< 焼けない臘閥にな 
0まず。 

• ケーキの生地にベー キング ノ くウダーや重そラなどの ふく 6 し粉を加えて調理して 
いませんか？ 

一ふく S し微ま卵えないでください。ふく S みずぎて巧品の巧盾の原因になります。 


ヶ—キが 1 

卜 

♦なべの巧側に/ くターを塗 0 忘れていませんか？ 

ーバタ -- を塗邑ないとなべ肌にケ -"• キがくっつきやすくなります。（バターをなべの 
, 巧衛に塗ってか 5 ケーキの生巧を流し这むと、ケーキの焼を上が目時のなべ巧れ 

► がぶ < な 0 まず。） 

•なべが変形していませんか？ 

なべげ賓おしていると、ケーキの焦げげ香しくなった?)、うまく規けない原因にな 
りまず。 

■ ヶ-キがく ずれる 1 

^ «でをあがり直後は生地が<ずれやすいので、なべか 6 取り出すとをは注意して< 
^ ださい。 


«なぺが変形していませんか？ 


ィか巧嚷形していると、ケーキの焦ばがきしくなったり、うまく焼けない原因になります。 

«ケーキの調巧時間が長くありませんか？ 

4 お料理ノートに従った調理時間で焼し vc< だまい。この設定でうまく焼けない場 
創ま fAj または內 ri キーで围巧時閨を摄くしてください。一 P. 呂日、 R 呂呂 


*なべに入れるのは生地だけにしてください。ケーキ型や敷紙などは使用しなし)でください。 
なべのを形、フジ窠被觀 D はがれやケーキがうまく焼けない原廣になります。 
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放障かなとおつたとを 


：3：3審 


錯« 


保湿中、ご飯がにおう 


•お弱べいただ < こと 

® しゃもじを入れたまま保溫してしなせんか？ 

»冷めたご飯をあたため直していませんか？ 

度炊を上がったご飯をよ < ほぐしましたか？ 

一炊を上がったご旗をぶく碌ぐしてぐだをい。 

® 洗米が不十分で、めかが残っていませんか？ 

»炊をこみご飯を燃しすこあとは、においが残ることがあります。 

一を入りになべを洗ってくだをい。一 P ■呂呂 
• なべの中でご飯をなをする場合に、保湿機能を使わずにそのまま放置してしなせんか？ 
保温機能を使わずにそのまま放置するといやなにおいの原因になります。一 P .8 
♦ 24時間が上の保温をしていませんか？ 


巧 

巧 


保通中、 

ご巧びにおう.をを， 
乾燥ずる 

保滋中、 

ご巧がにおう- 
べちやつく 


f ■瓶ゆ保漏_!がでをなし、 ► 


• か室のご飯を保湿していませんか？ 

♦12 時間な上の r 高め保温」をしていませんか？ 

•米や水の種類により、炊を上げり後のご飯が黄色くみえることがあります。 

• r 高め保温」を使う（ご敌のにおいの発生やべちゃつきを抑える効果がありまず。） 
一 P . 旧 

• r 低め保温」を黃けつけないメニューを選んでいませんか？ -ms 
•保通搔過時間びに時間経過していまはんか？ 

一保溫経過時闆が侣時間経過ずると r 低め保温 J を受けつけません。 


-- --- _ k 

1 

1 

•冷めたご飯をお溫してし)ませんか？ 

なべの漏度が慨いと r 概め保温 J を發けつげ兼せん。 

1 

保彌繰過瞬閥！!示 1 
しない 議 

. •現在時刻を表巧していまはんか？一[騎鄉為わな J 牢…卷抑レで表示を视りかえて 
► くだをい。一 P .1 芭「お知らせ」参照 

1 

1 

♦ 現在時刻は合っていまずか？ 


予約をずると 
ずぐに炫巧びはじまる 


•-時封はが鳴聞表示でず。もう--度、調べ直して< ださい。 

•タイマー予約炊飯のおすすめ時間未満に設定した場合は、すぐに炊敲びはじまり 
ます。 


ホ 

m 


予約した巧を上がり 
時刻に巧けない 


>現在時刻は合っていますか？ 

時 tH ま24良聞表おでず。をう一ち、馬べ直してくだをい。 

喧温またはか温び低いときや電圧•が加減などにより、炊き上がり時刻に炊き上び 
5ない場合びあります。 


そ 

の 

他 


ず綻できない 


停巧が 
起こごた受 


• 予約操作の最後に r 炊飯/再加熱」キーを巧しましたか？ 

一 r 巧旗/再加熱 J キーを巧さないと、タイマーホ約は売了しまはん。 
• !7:00」び点滅していませんか？ 

•時刻含わせをしなし化を約を受けつけません。一 P ぶ 


* ご飯を炊をなび6、電気ポットで湯をわかしたり、電子レンジをお使いになると定格 
電流を超えてブレーカーび下りることびあります。 

一巧館ジヤ H ま単独のコンセントでお使いください。ブレ-"力-を復帰させたとき、 
偉里時閣が10分ま溝な苗！続して热きはじめまず。 


善込みプラグか S 誓 

パチッと义瓶酌!!ぶ ^ 

がぶた©巧測や巧ぶた1 
セットにを巧のぶラな 
蒸をい汚れがつく I 


•差込みプラグを抜き差しするときにルさな乂花が出ることびあります。これは iH 炊 
飯ジャー特有のちので故障ではありません。 

® おねばなどの汚れが巧遣している撮をがありますのでお手入れをしてください。 

-戸.呂吕 


S8 



S9 












アフタ寒サ-ビス 仕様 


1. 觀誕■感內舊煩2薩飄城累寮感ぉ願 W 

おず r 販売店印およびお質い上げ H 」 をご確認のラえ、お買 
い上げの販売店から受け取り、内容をよくお読みのうえ、 
大切に保存して < ださい。 


盛儒 IEW 闡强、©■い上げ自よが年闡 
3. 修題卷お窜し：> けをむると蒂 

ぶ保証期間中糸 

製品に保証書を添えて、お買い上げの販売店にご持参くだ 
さい。保証書の記載内容に基づき修理いたします。 

が i 謡期間を経週しているとを> 

修理ず机ま使用でをる製品は、ご要望により有料修理いた 
します。 


4. 欄修端性議轟 H 錢啸宿鷄閣感、觀遣狩 
棚〇變資年闡 

激性能部品とは、その製語の機能を維持するためにお要な 
部ロロ C 9 。 


歲觀料靈雜繼游 

修理料益は、技術料‘部品代•出張料などで構成されていまず。 
r 技術料 J は、診断•故障箇前の修理およぴ部蟲交換•調整，修 
理完了時の点検などの作業にかかる費用です。 
r 部品伐]肤修理こ使用した部蟲および補助材料代です。 
r 出强料 J は、製品のある場所へ技術者を派遣する攝をの費用 
でず。 

■お客様ご自身での巧理、分がや改造は巧巧にしなし、でくだ 
をい。 


お客穗ご欄懇口 


修理•お取り扱い•消耗品や部品ご厲入などの 
ご相談は、まずお買い上げの販売店にお問い 
合わせ < ださい。 

ご転居やご贈答などでお围りの場搜、興社の 
窓口 r お客様ご相談センタ…」にお問いをわせ 
ください。 

所在地•電話番号などは変更になることがあり 
ますので、あ5かじめご了黨< ださい。 


お客様か S ご提供いただく r お皂前•ご住所•電話審号なのは、製品のアフター 
サービスおよびその後の安全点検活動のために利用させていただく場合びご 
ざいますのでご了濟願います。 


ホームページ 毎强巧 


部品•消耗品-別売扇のご購入専用ぺ…ジ 

http :// 讲 ww . zojirushi - de-sh 白 ppin 呂 . com / 


ぉ密揣ご牺識ぉンタ ™ 0570""011874 

ナビでげ Jl ™ 带巧通話料游でご利留いただけまず 
费巧時間幻:00〜口:〇〇巧緩罔〜忿曜日嫩旨•弊社休柴日を除く） 
•携帯翌話 ‘ PHS’IP 畢話などけビダイ啊レが利巧できない畢話） 

での巧問い合ねせ . -Tel (06)6356-2451 

• ファクシミリでのお問いをわせ • ‘Fax (0 居)ち3已曰-臣143 
製品の r 型ち•お問いをわせ内容 J と、お客様の r おち前•ご住所. 

虽話番号 ’ Fa ) (番号 J をご記入の弓え、お問い合わはくだをい。 

〒呂 30-0043 大お巿化屋天満 1 T 团9番9 ち 


愛備点検 


口 


廣年2鑽用©圧丸!峨艱ジザ〜懲總検慰 



•ご使巧中、〕ード•差込みプラグが異常に熱く 




謹 

なる 


iL - J 

こんな症状のとをは、故隨ゃ事故 

靈 

S 

Hhdh 

•焦げ< さい(しおいびずる 
•製品の一部に割れ•びたつを•ゆるみびある 
• 巧飯中、底部のファンび回っていない 
»その他の異常や故障ぴある 

► 

1 

の防止のため、必ず販売店に点お 
箱鞠をご相談くだをい。 



型 
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NP - HW 10 

NP - H 邮1邑 


白米 





0.09 

〜 1-0 

防5〜已剧 

0.1 因 

〜 1-8 

[1-10] 





無洗米 

0.09 

〜 0.94 

防己〜已切 

已.17 

〜 1.71 

[卜の] 


熟成燃を 





0.09 

〜 1.0 

の.5〜己讶 

0.18 

〜1.扫 

[1-10] 





無窺米 

日.09 

〜0.94 

の.5〜已讶 

0.17 

〜 1.71 

り〜 10] 


白米急速 





日.09 

〜1.日 

の.邑〜已切 

0.1 資 

〜し資 

[1-10] 

績 




無親米 

0.09 

〜 0.94 

の方〜反 5] 

0.17 

〜 1.71 

n 〜の] 

養 

量 

げきこみ 





0.09 

〜狂72 

[0.5-4] 

日.3資 

〜1.08 

[吕〜切 

療 




無洗米 

0.09 

〜 0.68 

の.己〜 4] 

0.34 

〜1.03 

担〜间 

ド"*! 

ずしめし 





0.18 

〜1.日 

[1 〜■已.呂] 

0.18 

〜1.扫 

り〜 10] 

巧 

は 




お洗米 

0.17 

〜0.94 

[1-5.5] 

0.17 

〜 1.71 

リ〜 "! 功 

力 

ジ 

う 

おかゆ 





0.09 

〜 0.27 

阳.良〜 1.5] 

日.0日 

〜 0.45 

脚己…を引 

を 




無洗米 

0.09 

〜 0.2 巨 

[日•田… "LS] 

0.0 召 

〜0,43 

[0.5 〜己已] 


おこわ 





0.1呂 

〜 0.72 

。〜 4] 

日.3芭 

〜1.0呂 

[呂〜居] 





無洗米 

曰’17 

〜 0.68 

。〜 4] 

0.34 

〜 1.03 

招〜間 1 


を米 

0.18 

〜 0.72 

。〜 4] 

0.36 

〜 1.44 

[呂…呂] 


凳芽玄米 

0.09 

〜0.72 

[:日ぶ… 4] 

0.36 

〜 1-44 

控…切 


クーキ 

薄力粉12 Og 分 

薄力粉旧〇良分 i 

恶 





源 

巧茄 100 V 已0/目 OHz 

あ讯 100 V 50/60 HZ 

消 

巧 



歯 

力 

123日 W 

1350 W 

炊 

級 



方 

式 

圧力 IH (誘鄕日熱)方式 

□ 

— ド 


の 


摸 が 

1.0 m 口—ド U — ルつ韵 

が 

お 

寸 


法（約己 m) 

幅吕已X與巧3己X苗;巧呂〇 

幅27日 X 奥行39.已 X 简巧23.己 

巧 





m 

約 4.7k 旨 

約己.己 kg 

爱 

大 巧 


旗 

容 里 

1.0 L 

18 L 

区 


分 



名 

曰 

D 

森 

発 



水 

量 

3狂4径 

扫呂 .0 色 

年 

間消 

費 


酉 

力蛋 

91.3 kWh / 年 

139.扫 kWh / 年 

1回当たりのが飯時消費電力里 

旧 7 Wh 

2曰 7 Wh 

1時間当たりの保顏時消費お力虽 

1瓦 3 Wh 

19.3 Wh 

1時閣当たりのタイマーず約時消費お力置 

1.09 Wh 

1.09 Wh 

1時間当た日の待機時消費里力里 

0.9 己 Wh 

0.9 已 Wh 


♦特定地域箱い山厳寒撇におし va ま、所定の性能げ確保できないことびあ0ます。こうした場所での使用はなるべくおさけください。 

«この製励ま、目本圍內交流10日 V 專剧こ設計されています。電源亀圧や亀源周波数の異なるが園では使用できません。 

また、アフターサービスもできません。 

This appliance was designed for use in Japan only where the local voRage supply is AC100V and should not be used in other 
countries where the voitage and frequency vary. After saies-service for this appliance Is not available outside of Japan. 

* 室温 23 で、水温(炊飯前) 23 で、炊飯水呈1.日 L は620浸、1.目 L は830浸、欢飯ホ里. 0 L は4日〇邑、 1.8 L は600良、1回当たりの炊飯時消 
費電力置は「白が•るつラ」メニューでの電力置です。1時間当た D の保温時消費電力置は「低め巧温 j での普力量です。 

• 実藤にお使いになるときの消費曹力量は、使用頻度、使用時間、お米の量、ご使用のコース、周圃の温度などによってを化しまずので、 
あくまでを目やすとしてご覧 <だをい。 

• 年間消費電力量は省エネ法 • 特定構器 r 電気ジヤー炊飯器」の測定方法による数値です。(区分さも同法に基づしでいます。） 

，蒸発水星肋回当たりの软飯閒こ炊飯器機体外〜放出した7ぉの質星であり、省エネ法の旨標き準値を算出するために用いる数値です。 
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